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VAUCLUSE INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE 2019
ZIN
w , TERROIR
= Assemblage des cépages Sol argilo-sableux
o Syrah, Merlot, Cabernet-Franc DENSITE
g t Calad tt , 4.100 pieds/Ha
o € aladoc, ce ecuye,:e CULTURE
B gourmande, souple et fruitée Biologique avec enherbement
o . 4 et respect du sol
® exprime toute la complexité P
. /4 /4 lo
u et la richesse que peut révéler
s le mariage entre ces différentes CEPAGES
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o variétés de raisin et le terroir Syrah, Merlot,
d ¢ ll ¢ . Cabernet-Franc, Caladoc
Ont €LES SONLISSLES: AGE MOYEN DES VIGNES
5ans
ACCORDS VENDANGE
o . . Cueillette et double tri a la main
La qualité de ses tanins en fait
un vin qui accompagnera a RENDEMENT
merveille les viandes rouges 40hl/Ha
et les fromages corsés. ((«(e
VINIFICATION
Fermentation lente
avec maitrise des températures
en cuves bois
ELEVAGE
12 mois en demi-muids et cuves bois
MISE EN BOUTEILLE
Légére filtration, précipitation
naturelle lors des faibles
températures en hiver
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- [l LES DAVIDS
2019 Un terroir rare et préservé pour GARDE
® des vins d’exception: un domaine 5 ans
/ L situé a 580 métres d’altitude et
m & blotti dans un vallon protégé aux SE ROV | OC E
i confins du Ventoux et des Monts 16°-18
® < ML’ de Vaucluse, conduit volontaire- ACIDITE
La ’ ment en polyculture biologique, 3,21 g/L H2504
gage de la sauvegarde de la biodi- PH
by, TAUSLUSE o e it daPHIauE PROTECE versité et de la présence de levures 36
S MG ERDLTRNTIS ) i naturelles de qualité permettant !
des fermentations uniquement a ALCOOL
partir de ces levures indigénes. 14,5% Vol.
VIN BIOLOGIQUE
UNE TERRE
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