UBY

WINERY FAMILIALE

N4

€At o CANCDGHT

T TN,

ol

N4

_].l'
GROS ET PETITMANSENG
FRAIS &VELOUTE

Terroir:

Région : Sud Ouest France
Appellation ' IGP Cétes de Gascogne
Sal ; Sablo-Limoneux et Argiles
Rendement moyen 80 HL

Cépages 1 80% Gros Manseng 20% Petit Manseng

Vinification :

Vendange de nuit, macération peiculaire, pressurage pneumatigue
fermentation a basse température et élevage sur iies fines

Note de dégustation :

MNotes de fruits excliques tels que le fruit de la passion ou l'ananas. La bauche,
veloutée et onctueuse, exprime des ardmes de frnts confits comme le coing et le
citran confit

Accords mets :

Seruir frais a Vapéntif, avec du fove gras, des plats &picés ou sucré-sai#s
Fotentiel de garde : A baire dans les deux ans

Température de service 10°c.
Potentiel de garde : A bore dans I'année
Taux d'alcoo! : 11% vol

Sucre Résiduel : szen

Conditionnement :

Bouchon Technique au Vis

Carton de 6 bouteillas

Palette Europe de 5 couchas de 21 cartons : 630 bouteilles
Geneod Carton - 3 76 00 85 61 1030

Contre étiquette: Biingue



