Situé entre Béziers et Agde, au coeur du Languedoc, le vignoble de Preignes et son chdteau
médiéval appartiennent a la méme famille de vignerons : la famille Vic. Cing générations se
sont succédées pour élaborer des vins renommeés, typés par un terroir basaltique unique.

Nom : La ferme Petit Paul
Vin de France
2012
12%
Composition : Vermentino / Colombard
Sol : Volcanique
Conduite : Palissage sur fil, taille guyot
Récolte : Mécanique aux heures les plus fraiches
Rendement : 75 hl/ha
Vinification : Levurage avec des levures neutres

Fermentation basse température
Pressurage : Pneumatique avec séparation des presses
Notre commentaire :
« Séduisant, une abondance de fraicheur, de belles notes de fruits blancs
(ananas, pamplemousse). »

Température de service : Frais. 8-10 °C.

A table : Un aimable compagnon pour vos poissons et viandes blanches.
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