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Les premières traces du domaine remontent à 1793 sous le nom de 

Casino Castorani. 

Ce domaine à la longue histoire viticole a été repris il y a quelques 

années par un groupe d’amis, chacun apportant ses compétences au 

profit du développement qualitatif de Podere Castorani. 

L’un de ces associés est le coureur de Formule 1 Jarno Trulli 

(Ecurie Honda). Il se fait donc le parfait ambassadeur de ses vins 

sur la scène internationale. 

 

Encépagement 100 % Montepulciano d’Abruzzo 

Vignoble 30 ha de vignoble en propriété sur la commune 

d’Alanno, au cœur des Abruzzes, région montagneuse du centre de 

l’Italie avec une grande partie sur la côte adriatique. 

Situation 340 mètres au-dessus du niveau de la mer 

Exposition Sud-est 

Terroir Argileux, avec une texture riche 

Vendange Pendant la seconde moitié du mois d’octobre, manuelle 

avec sélection rigoureuse des raisins. 

Vinification Fermentation à 30 
o
C avec pellicules, ponctuée de 

remontages et de délestages fréquents, puis macération de plus de 

30 jours dans des cuves de 150 hl.  

Fermentation malolactique Lors de la macération pelliculaire 

Élevage En cuve, sur lies, pendant 5 à 6 mois  

 

Notes organoleptiques 

Aspect visuel Rubis profond aux accents violets. 

Aspect olfactif Bouquet intense de fruits rouges, rappelant la 

prune et la cerise noire, ainsi que de fruits sauvages.  

Aspect gustatif Vin corsé et riche, bien structuré aux tannins doux 

et élégants. Finale persistante avec notes de fruits mûrs. 


