CASTILLE
PREMIER CRU — BRUT COLIN

CHAMPAGNE

La terre gui(/(' 1/('/71,11'5 toujours notre famille.

A travers notre gamme Portrait de Famille, nous présentons plus de deux
siecles d’histoire vigneronne et paysanne qui ont faconné notre Maison
familiale et notre savoir-faire.

Ce Blanc de Blancs est la cuvée emblématique familiale, initiée par notre
grand-mére Genevieve Adnot. Le Chardonnay se fait complexe avec une
belle énergie et une grande fraicheur.

S0
100 % Vertus Premier Cru ‘
o
Viticulture certifiée Haute Valeur Environnementale Niveau 3 vigneron
independant

100 % Chardonnay

60 % vendange de 'année et 40 % réserve perpétuelle depuis 2004
Vinification en cuve inox et foudre de chéne
Vieillissement sur lies : 18 a 30 mois

Généreux et aromatique, le nez s'ouvre sur de belles notes de
maturité. On y retrouve le blé mir, la paille fraiche, les fruits jaunes, la
poire la bergamote et quelques épices. Un peu d’exotisme apporte
une agréable complexité avec de I'ananas, de la mangue ou encore
du sirop d’orgeat.

L'attague en bouche est gourmande et généreuse, énergique, avec des
agrumes rouges. La salinité typique du terroir crayeux est bien présente.
Des notes d’épices, de réglisse et de gingembre, d’orange sanguine et
de mandarine appuient I'originalité et la précision de cette cuvée.

Des langoustines grillées, des asperges, un poulet au citron, un
tartare de beoeuf a I'huile d’olive, un risotto au parmesan, une tarte
au citron...

7 g/l (Brut)

Bouteille champenoise (/5 cl)
Magnum (150 cl)
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WWW.CHAMPAGNE-COLIN.COM
+33 (0)3.26.58.86.32 - INFOGCHAMPAGNE-COLIN.COM

101, AVENUE DU GENERAL DE GAULLE
BLANCS COTEAUX 51130 VERTUS - FRANCE


http://www.champagne-COLIN.com
mailto:INFO%40champagne-COLIN.com?subject=
https://www.facebook.com/ChampagneColin/
https://www.instagram.com/champagnecolinofficiel/?hl=fr

