SANTENAY LA COMME

CHATEAU DE 1.A MALTROYE
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* Argilo-calcaire.

SUPERFICIE - AGE

71 | 86,11 ares - 43 ans (en 2018).
1 Clos des Mouches D
2 Le Village J //
3 Le Haut Village /
4 Botaveay FL? CLASSIFICATION

5 Aux Paquicrs
6 En A_quisse‘y

AOC Santenay ler Cru Rouge.

SPECIFICITE
En coteau, sur des terres calcaires et
caillouteuses.

ELEVAGE
30 % F0t neuf pendant 14 a 18 mois.

DEGUSTATION
Vin trés élégant, féminin, aux arébmes trés
fins de fruits rouges.

ACCORD GASTRONOMIQUE
Viandes rouges ou blanches, volailles,
poissons en sauce relevée, fromages.
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