
CHASSAGNE MONTRACHET ROUGE 

 CEPAGE 
 100 % Pinot noir. 

 SOL 
 Argilo-calcaire. 

 SUPERFICIE - AGE 
 1,19 Ha - 38 ans (en 2018). 

 CLASSIFICATION 
 AOC Chassagne-Montrachet. 

 SPECIFICITE 
 Assemblage de plusieurs parcelles sur 
 Chassagne-Montrachet. 

 ELEVAGE 
 20 % Fût neuf pendant 12 à 14 mois. 

 DEGUSTATION 
 Vin fin et élégant aux arômes frais de fruits 
 rouges et aux tanins souples. 

 ACCORD GASTRONOMIQUE 
 Viandes grillées ou en sauce, volailles, 
 fromages. 




