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CUVEE FLORA

Portant le prénom de la fille cadette de Jean-Michel Lapa-

lu, la cuvée Flora est la version super-premium de Chdteau
Patache d’Aux.

Elle se différencie par élevage spécifique, réalisé a partir
d’une sélection des huit meilleurs tonneliers de la propriété:
Ana Sélection, Berthomieu, Demptos, Nadali¢, Remond,

Saury, Marchive, Marsannay.

Deux barriques par tonnelier sont choisies selon des

chauffes les plus adaptées au résultat final espéré:

o Chauffes moyennes a cceur, type bourguignonnes, pour
des aromes légerement toastés et trés élégants avec des
« prises de bois » suaves et délicates;

o Chauffes plus fortes qui marquent les vins en profon-
deur dans un premier temps avec des caracteres type
cellulose qui évoluent ensuite lentement vers des re-
gistres plus empyreumatiques et des notes de café et
pain grillé.

uvée Flora

[€levage de la cuvée Flora dure 2 ans, a raison d'un soutirage

tous les 6 mois et d'un ouillage régulier. A son issu, nous

avons une palette aromatique tres compléte d’'une barrique

a lautre; comme autant de nuances et dexpressions diffé-

rentes d'un méme terroir, celui de Chateau Patache d'Aux.

Chacun de ces caractéres va apporter sa touche a 'assem-
blage final qui exprimera alors encore plus de complexité.




