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LES TOURS

CERTIFIE

CHATEAU PEYBONHOMME AB

LE BLANC BONHOMME

Flements technmiques :

-Vin blanc sec 129% vol.Alc.

-Cépages : 50% Sauvignon blanc, 509 Sémillon sur un sol argilo-
calcaire.

-Age de la vigne : 5 ans.

-Vendanges manuelles en cagettes.

-Macération carbonique de 24h.

-Pressurage doux.

- Fermentations spontanées avec les levures indigenes a 18°c.
-Léger collage a argile.

-Batonnage quotidien pendant 2 mois puis b1 hebdomadaire
Jusqu’a la mise apportant du « gras ».

-Précipitation tartrique naturelle.

-Soulffre total : 80 Mg/L.

Dégustation :

Ce vin exprime une grande fraicheur minérale, associant des
parfums d’agrumes.

En bouche, ¢’est un vin charnu avec une trés bonne persistance.

Apres aération, le sémillon a tendance a dominer le sauvignon, ce
qui confere au vin une grande subtilité et complexité.

La Bouteille
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CHATEAU

Bybonhomme-les-Tours

LE BLANG BONHOMME

La contre-étiquette

CHATEAU

Peybonhomme-les-Tours

X BLAYE
COTES DE BORDEAUX

APPELLATION COTES DE BORDEAUX CONTROLEE

2010

50% Sauvignon - 50% Semillon

BOSSUET-HUBERT
Propriétaire a 33390 Cars - France
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