ARINELLES

Cuvée emblématique du Domaine, élabo-
rée de la méme facon depuis 5 généra-
tions. Laurigine est issue a 50% de
parcelles sablonneuses pour sa légereté et
son fruit, et 50% sur argilo-calcaire pour la
structure. Tres représentatif de I'Appella-
tion, un vin qui accompagne parfaitement
un repas de l'entrée au fromage. A boire
dans les 5 ans
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CEPAGE
Cabernet Franc

TERROIR
50% sables et 50% argilo-calcaire

VINIFICATION & ELEVAGE
Maceration pélliculaire courte a basse tem-
pérature en cuve Inox. Levures indigénes.

VITICULTURE
Culture Biologique, désherbage meécanique

DEGUSTATION

Rouge Rubis. Le nez est expressif au notes de
petites baies rouges, la bouche est souple,
fruitée et equilibrée.

GARDE

Pour garder son fruit et son équilibre, il est
préférable de le deguster dans les 5 ans et
sera a son apogeée a ses 2ans.

ACCORD METS VIN

Laurigine accompagne facilement tout un
repas, de I'entrée au fromage en passant par
le poisson.

A servira 12d°



